A partager

Planche de Porc Noir de Bigorre / 2 pers 16 €
Planche de Porc Noir de Bigorre / 1 pers 8 €
Planche de Canard / 2 pers 16 €
Planche de Canard / 1 pers 8 €
Planche de fromages 12 € O
Foie Gras de canard 120 g 21€
Club Sandwich Truite des Pyrénées et Porc Noir de Bigorre 14 €
Club Sandwich Poulet et Porc Noir de Bigorre 14 €

Prix nets en euros, taxes et service compris.



A cuire soi-méme

Servi avec ses accompagnements du moment
(frites maison, salade, légumes et sauces variées)

> Magret
Magret entier

Pavé aiguillettes de canard

Brochette coeurs de canard
Céte de veau 500g

Entrecéte /2 pers 450/550 g
Faux filet de Boeuf

Céte de beoeuf /2 pers 800/900 g

Brochette de gambas x4

Poulpe grillé de Méditerranée
Cételettes d’agneau x3

Haut de cuisses de poulet marinée x2
Carbonade 200 g Porc Noir de Bigorre
Chorizo Porc Noir de Bigorre 2 piéces
Boudin Porc Noir de Bigorre 2 piéces

Fromage de brebis réti de 'Aveyron

Cuit par le cuisinier

10€
20€
8 €

12 €
37 €
35€
32 €
50 €

15 € ®
15 €
15 €
8 €
14 €

1€
1€

1€ ]

Servi avec ses accompagnements du moment
(frites maison, salade, légumes et sauces variées)

> Magret
Magret entier

Pavé aiguillettes de canard

Brochette coeurs de canard

Céte de veau 500g

Entrecéte / 2 pers 450/550 g

Faux filet de Boeuf

Céte de beeuf /2 pers 800/900 g
Brochette de gambas x4

Poulpe grillé de Méditerranée
Cotelettes d’agneau x3

Haut de cuisses de poulet marinée x2
Carbonade 200 g Porc Noir de Bigorre
Chorizo Porc Noir de Bigorre 2 piéces
Boudin Porc Noir de Bigorre 2 piéces

Fromage de brebis réti de '’Aveyron

14 €
27 €
13€

16 €
45€
42€
36€
60 €
17 € ®
18 €
19 €
13 €
18 €
16 €

16 €
1€ §

Prix nets en euros, taxes et service compris.



Desserts

O€0BTFT O
Tartelette du jour 9€
Profiterole 9€
Glaces 6 €

Vanille, chocolat, caramel beurre salé, pruneaux Armagnac, menthe-chocolat, pistache Amaretto.

Sorbets 6 €
Fraise, framboise, citron.

Boissons chaudes

Thé 3€
Ristretto 3€
Expresso 3€
Café au lait 5€
Décaféiné 3€
Café allongé 3€

Nos partenaires :

Nous sommes fiers de travailler avec des producteurs, artisans et fournisseurs partageant nos valeurs de qualité et de
respect des produits :

- Porc Noir de Bigorre pour la charcuterie et la carbonade

- Maison Samarran pour le canard et la volaille

- Maison Lascours pour le boeuf

- Maison Jucla pour le boeuf

- Maison Fossat pour le veau

Origine des viandes : France

Information allergéne :

Les substances ou produits provoquant des allergies ou intolérances sont identifiés sur notre carte pars des
pictogrammes. Notre équipe reste a votre disposition pour tout renseignement complémentaire.

§F Gluten « @ Crustacés « () CEufs « €1 Poissons * @ Arachides * P Soja « (J Lait + @ Fruits a coque * £ Céleri ¢
O Moutarde « () Sésame * ¢ Sulfites + & Lupin * @2 Mollusques

Prix nets en euros, taxes et service compris.



